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Menu de la Saint Valcntin/ Valentine’s Day Menu
Mardi 14 ["évrier 2012/ Tuesday i 4th Februarg 2012

Be”ini cocktail e il suo accompagnamento

Cocktail Bellini et son accompagnement

Bel

ini cocktail and its accompanging
FLOR
Triodi pesce affumicato: salmome, pesce spada, tonno rosso e aspic di arancio
Trio de Poissons fumés : saumon, csPaclon, thon rouge, a la ge]ée cl’orange
T rio of smoked fish: salmon, sworgﬂjis,ih, red tuna, with orange ]CHH
LR

Raviolis di capesante zenzero grattugjato e salsa di scampi

O

Raviolis de 5aint~Jacqucs aujus de !angoustine et gingcmbre répé
\Sca

ops ravioli swith 5campijuice and gratecl ginger
ZOR
Medaglioni di filetto di vitello con salsa di molluschi e Pistacchio
Médai”on de filet de veau a la sauce de coc]ui”agc et coulis de Pistache
I\ﬂeda”ion of veal tenderloin with shell sauce and Piﬁtaciwio coulis
ZOR
Duo di cioccolato: maracuja, arancio, violetta e coulis di Iirnc, accompagnato da un bicchiere di Frosecco
. Nino ["ranco
Duo de chocolat : fruit de la Passion, orange, violette et coulis de citron vert,
accompagné d'une coupe de Prosecco Nino [Tranco
Duo of chocolate: Passion ?rm’t, orange, PU!'PIC and lime coulis,
accompanied b\Lj a glass of Prosecco Nino [Tranco
ZOR

1 80.00€ per due persones, acqua mineralc, bevande calcle, tasse e servizi inc]usi, }Dot‘ciglia divino bianco

Nino ["ranco Rustico

180.00€ pour deux personnes, eau minérale, boisson Clﬁaude, une bouteille de Nino ["ranco Rustico

1 80.00€ fortwo persons, mineral water, hot Clrink, tax and service included, bottle of white wine Nino

Franco Rustico
\alletto libero/ Voiturier (aratuit/ C;omplimen’car}j valet Parking
Menu élaborée par Giulio Freschi, Chef des Cuisines/
/!
Pour toute réservation ou renseignement, For bookings or

informations, tél 01 44 58 44 58 fax 01 44 58 44 00
lassaggio@castille.com

Prix nets en euros, taxes et service compris/



